ENTRADAS

Cebiches

Cebiche de Atlun Nikkei $58.000
Leche de tigre, salsa ponzu,
. L cebolla y camote.
Cebiche Tipico $57.000
Trozos de corvina en leche de tigre, . .
cilantro, aji, limén y cebolla. Cebiche a la Piedra $60.000
Langostinos al panko, leche de tigre
. . y aji amarillo.
Cebiche Mixto $63.000
Pescado blanco, camardn, pulpo y
calamar bafados en leche de tigre. Cebiche de Camarones $62.000
Salsa golf, cebolla, patacones y jerez.
Cebiche Carretillero $64.000
Anillos de calamar arrebozados, pulpo, Adicién de Corvina: $30.000
pescado y camarones.
Lurin $36.000 Sanguche $48.000
Peruanisimo chicharron de panceta Panceta de cerdo cocida al estilo
cocido a la olla acompariado de papa peruano, con camote frito, salsa criolla y
anticuchera y sarza criolla. pan francés artesanal.

Acompanado de papas a la francesa.
ileglaideiCebiches ©65:000 Anticucho de Corazon $48.000
Degustacion de cebiche tipico, cebiche Cortes de corazén de res ahumados al '
de aji amarillo y cebiche de mariscos en . .
salsa rocoto. fuego de parrilla y aji panca.

Causa Limena $32.000 Sopa Wantan >46.000
De pollo, con cebolla blanca, zumo de Cltiisonie o 2 .O//O’ sol 0405 6l [ZeND,

limén y mayonesa, cerdo, langostinos y wantanes.

Causa 4 Estaciones $51.000 Jalea . ) $110.000
Una vez mas nuestra causa tiene de (2 Persoqas) P ,7004) norteno con

protagonistas al camaron, pulpo, atin ch/charr’op o2 (ESE0S

criollo y pollo en mayonesa de la casa. y guarniciones crocantes,

Choritos a la Chalaca $51.000 Piqueo Criollo ©75.000

Salsa con cortes brunoise con choclo,
perejil, jugo de limadn, aji, sal y pimienta.

*Nuestros precios incluyen impuesto del 8%

Papa huancaina, anticucho de corazon,
choritos a la chalaca y Lurin,




Conchitas a la Parmesana
Marinadas al limdn y al jengibre, para ser
gratinadas al parmesano.

Papa a la Huancaina
Papas cocidas cubiertas con salsa a base
de queso, aji amarillo y aceite.

Tiradito de Corvina
Leche de tigre de rocoto,
toronja y camote.

Pulpo al Olivo
Acebichado y banado en mayonesa de
aceitunas moradas.

Pulpo Confitado al Vacio
Con papas acholadas.

Albondigas de Langostino
En limdn y canela china.

$74.000

$29.000

$53.000

$63.000

$63.000

$44.000

Tiradito Nikkei

Laminas de atun, salsa ponzu, chalaquita
de pepino y tomate de arbol,

Tiradito Salmén
Leche de tigre de aji amarillo, durazno
tatemado y piel de salmon crocante.

Piqueo de Mar

Cebiche Clasico, pulpo confitado al
vacio, conchas a la parmesana y causa
de camardn con salsa golf.

Chupe (Langostino)
Bisque de langostinos con queso
campesino, habas,

arroz y huevo de codorniz.

Tequenos
Rellenos de queso,
acompanados de guacamole.

FUERTES

Lomo Saltado

Con cebolla roja, tomate, salsa soya,
vinagre y papas a la francesa salteados
al wok flambeados.

con adicion de tacu tacu $12.000

Mar Adentro

Pescado y camarones apanados,
salteado de calamares al wok

en salsa de ostras, champinones
y verduras orientales,
acompanado de chaufa virgen.

Ossobuco de Ternera

Cocido a fuego lento en aderezo peruano
a base de vino tinto y ligero aji panca
peruano, acompanado de cremoso arroz
al aji amarillo, mazorca y cilantro.

$68.000

$68.000

$68.000

Pollo Saltado

Con champirfiones, cebolla blanca y
papas a la francesa acompanados de
arroz blanco.

Aji de Gallina

Pechuga de pollo en salsa de aji amarillo,
queso campesino y pecanas,
acompanado de papas doradas

y arroz blanco.

Parihuela

Sopa a base de ajies peruanos con la
mejor seleccion de mariscos,

con toques de cilantro, leche de tigre
y finalizado con cebiche.

*Nuestros precios incluyen impuesto del 8%

$53.000

$53.000

$85.000

$63.000

$34.000

$51.000

$51.000

$68.000




Kam lu Wantan

Verduras orientales, pifia, camarones,
pollo y cerdo, salteados en salsa
tamarindo servido sobre wantanes
de pollo y cerdo.

$51.000

Arroz con Mariscos

Arroz salteado al wok con aceite de
achiote, pulpo, calamar y camarones,
acompanado de sarza criolla.

$74.000

Asadito

Suaves costillas de cerdo cocidas en
salsa de tamarindo, servido sobre tacu
tacu de frijol blanco.

$63.000

Cochinillo

Confitado en su propia grasa durante 12
horas, acompanado de

puré de papa criolla con toques

de rocoto y sarza criolla.

$112.000

Corte del Dia Importado
Acompanado de guarnicion a su
seleccion.

(300 gramos)

$150.000

Tacu Tacu de Lomo Fino
Mezcla de arroz y frijol dorado a /a
plancha acompanado de lomo a /a
parrilla y sarza criolla.

$68.000

Parrillada Marinera

En esta preparacion agregamos

tentaculos de pulpo, langostinos,

calamar y corvina en la ancestral
marinada anticuchera.

$96.000

Pescado a la Chorrillana

Corvina a la plancha, puré de papa criolla
y salsa chorrillana a base

de suave aji amarillo, cebolla, tomate,
arveja y cilantro.

$74.000

Chaufa de Pollo y Cerdo

Arroz, cebolla larga, jengibre, tortilla de
huevo y salsa soya.

$57.000

Arroz Caldoso de Gambas
Mariscos aderezados en salsa de
camaron y achiote.

$90.000

Chaufa Especial

Arroz salteado al wok con cerdo, pollo,
camarones, cebolla larga, tortilla de
huevo y salsa soya.

$74.000

Mac & Cheese con Langostinos

(6 unid 16-20) Langostinos, macarrones y
salsa queso cheddar.

$68.000

Chaufa de Mariscos
Arroz salteado al wok con cebolla larga,
jengibre, tortilla y salsa soya.

$74.000

Linguini Frutos de Mar $55.000
En cremosa salsa de rocoto y mariscos a

la parrilla, ligeramente picante.

Piurano

Pescado a la plancha en salsa a base de
ajies peruanos con cebolla, tomate y
cilantro, acompanado de arroz blanco

y yuca frita.

$55.000

Atin Tumbecino

Sellado a la parrilla, crocante croqueta de
papa con espinaca y col china en salsa
hoisin con togues de rocoto.

$74.000

Pescado a lo Macho

Corvina a la plancha, puré de papa
criolla, pulpo, calamar y camarones

en salsa a base de coral de camarones
y toques de cilantro.

$79.000

Salmon a la Plancha
A la plancha acompanado de verduras
salteadas, papa francesa o arroz.

$74.000

*Nuestros precios incluyen impuesto del 8%




Picante de Mariscos $63.000 Apanado de Cerdo $58.000
Pulpo, calamar y camardn, Tacu tacu de frijol, tajadas de maduro
sobre corvina a la plancha banados en y huevo frito.
salsa de camaron y queso parmesano.
Apanado de Pollo $58.000
Cremoso de Mar $57.000 Pasta linguinni en pesto criollo
Cremoso arroz con mariscos y y tomate cherri.
champinones, trozos de
pescado a la parrilla banado
con salsa de camaradn.
MENU INFANTIL
Mac & Cheese $29.000 Baby Beef $39.000
Macarrones y salsa queso cheddar. Lomo de res a la parrilla a
companado de arroz blanco, mac and
. p h la fi .
Chicharron de Pescado $39.000 Cheese o papas a ia francesa
Crocantes trozos de pescado fritos
acompafados de arroz blanco, Apanado de Pollo $32.000
mac and cheese o papas a la francesa. Acompanado de arroz blanco, mac and
cheese o papas a la francesa.
Pollo a la Plancha $34.000
Pechuga de pollo a la plancha Apanado de Cerdo $32.000
acompanada de arroz blanco, mac and Acompanado de arroz blanco, mac and
cheese o papas a la francesa. cheese o papas a la francesa.
Suspiro Limeno $22.000 Chocolicuma $29.000
Base de manjar de yemas, merengue En la base brownie muy himedo, en el centro
italiano de oporto y canela en polvo. suave mousse de chocolate y para
terminar, crema de peruanisima fruta: Ldcuma.
Tres Leches $22.000
Suave bizcochuelo bafiado con leche Torta de Chocolate $29.000

condensada, crema de leche y arequipe,
servido en salsa de chocolate y fresas.

*Nuestros precios
incluyen impuesto del 8%

Adicion de Helado: $9.000




BEBIDAS

Bebidas no Alcohdlicas

Aromatica

Tonica 300 m/

Soda 300 m/

Ginger

Coca Cola Original
Coca Coca Zero
Agua Gas 300 ml
Agua Sin Gas 500 m/
Te Hatsu

Soda Saborizada
San Pellegrino 505 m/

Jugos

Limonada Natural
Limonada Cerezada

Limonada de Hierbabuena

Mora / Maracuya / Mango / Fresa / Guanabana / Lulo

Chicha Morada
Mandarina

Limonada de Coco

Cafés

Americano / Espresso / Macchiato / Café Late / Espresso Lungo

Capuccino
Mocaccino
Espresso Duo
Te Stash

*Nuestros precios
incluyen impuesto del 8%

$10.000
$13.000
$12.000
$12.000
$12.000
$12.000
$12.000
$12.000
$14.000
$18.000
$22.000

$11.000
$14.000
$14.000
$14.000 C/U
$17.000
$16.000
$17.000

$11.000 C/U
$12.000
$14.000
$13.000
$12.000




Cervezas

Club Colombia Dorada $13.000
Corona $16.000
Stella Artois $16.000
BBC $16.000

Cocteles con Pisco

Pisco Sour $30.000
Nazca Sour $32.000
Cholito $32.000
Miraflores $32.000
Chilcano $32.000
Catedral $37.000

Cocteles Tradicionales

Mojito $32.000
Vodka Martini $32.000
Bloody Mary $32.000
Margarita $35.000
Dry Martini $37.000
Lychee Martini $38.000
Aperol Spritz $38.000
TRAGO BOTELLA
Vodka
Absolut Azul $24.000 $190.000
Grey Goose $32.000 $297.000
Ciroc $32.000 $297.000

*Nuestros precios
incluyen impuesto del 8%




TRAGO BOTELLA

Aperitivo

Tio Pepe Jerez $22.000 $163.000
Campari $22.000 $163.000
Baileys $23.000

Cointreau $23.000

Dubonnet $27.000

Whisky

Sello Rojo $21.000 $149.000
Sello Negro $27.000 $233.000
Monkey Shoulder $28.000 $244.000
Old Parr $28.000 $265.000
Jack Daniels Single Barrel $32.000 $276.000
Buchannas 12 afnos $28.000 $297.000
Glenfiddich 12 afios $30.000 $302.000
Glenfiddich 15 anos $37.000 $371.000
Chivas Regal 12 afios $37.000 $413.000
Balvenie Doublewood 12 anos $40.000 $445.000
Macallan 12 Sherry Oak $55.000 $556.000
Macallan 15 Double Cask $100.000 $1.110.000
Ginebra

Tanqueray $32.000 $339.000
Bombay $32.000 $339.000
Bulldog $40.000 $490.000
Tanqueray Ten $42.000 $509.000
The London N. 1 $37.000 $350.000
Mom The Gin $48.000 $530.000

*Nuestros precios
incluyen impuesto del 8%




Ron

Habana 7 anos

Zacapa 12 ambar

Tequila

Jose Cuervo Especial Silver
Jose Cuervo Especial Reposado
Don Julio Blanco

Don Julio Reposado

Don Julio Ahejo

Cognac

Hennessy Vs

Hennessy Vsop

*Nuestros precios
incluyen impuesto del 8%

TRAGO

$32.000
$32.000

$30.000
$32.000
$42.000
$45.000
$48.000

$37.100
$37.100

BOTELLA

$350.000
$350.000

$380.000
$400.000
$510.000
$560.000
$590.000




